NEOFOGGE

FOOD
& PROCESS

GEZIELTE, KONTROLLIERTE UND EFFIZIENTE DESINFEKTION!

EFFEKTIVE OBERFLACHEN-DESINFEKTION DURCH FEINSTEN NEBEL
AUTOMATISIERTER ABLAUF - OHNE PERSONALAUFWAND
EINFACHE INSTALLATION UND SCHNELLE ANPASSUNG

VOLLSTANDIGE RAUMVERNEBELUNG IN KURZESTER ZEIT

NEOFOGG®

Desinfektion mit System.

GERMAN TECHNOLOGY




ANWENDUNGEN:

» Oberflachendesinfektion mittels mikrofeiner Vernebelung
einer Huwa-San Lésung

» Vernebelung in Produktionsraumen der Lebensmittelindustrie sowie
in jeglichen Raumen, die desinfiziert werden missen

NEOFOGG® & Huwa-San®
Ein starkesTeam:

» hochwirksam gegen Keime, Viren, Bakterien, Hefen, Schimmel,
Sporen, Pilze und Algen

» nachhaltige und erwiesene Wirksamkeit

» enthalt keine toxischen Nebenprodukte

* Chlor- und alkoholfrei

* zu 99,9% biologisch abbaubar, zerfallt zu Wasser und Sauerstoff

» Geruchlos, farblos

* nicht korrosiv

» Langanhaltende und kontrollierte Wirksamkeit

VORTEILE:

* hohe Einsparungen von Personalkosten
« zuverlassige Desinfektion bis in den kleinsten Winkel
« kein Nachspllen erforderlich
 Verlangerung der Produktionszeiten
« individuell automatisierter Ablauf der Desinfektionsmafinahme
» simple Bedienung der Nebelanlage mittels Touchpanel
« einfache Installation, Anderung und Erweiterung
des NEOFOGG ®-Systems

ZUVERLASSIGE DESINFEKTION
ZUVERLASSIGES SYSTEM
ZUVERLASSIGE KUNDENBETREUUNG
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Fallbeispiel Fleischverarbeitung

Ein fleischverarbeitender Betrieb wollte seine mikrobiologischen Werte
zuverlassig in den Produktionsbereichen verbessern.

Die Herausforderung lag im Vollschichtbetrieb, denn Sie konnten keine
zusatzliche Zeit fur Reinigungs- und Desinfektionsarbeiten
bereitstellen.

Das NEOFOGG®-System in Verbindung mit Huwa-San® war hier die
Losung. Teile der Produktion wurden mit dem NEOFOGG®-System
ausgerustet. Die Huwa-San® Konzentration wurde auf unter 400ppm
eingestellt, sodass der Arbeitsschritt ,Spulen” komplett entfallen
konnte. Die Ergebnisse verbesserten sich schon nach sehr kurzer Zeit
und die mikrobiologischen Werte konnten wie geplant auf unter 100kbE
auf den Oberflachen reduziert werden.

Daruber hinaus konnte der Betrieb eine deutliche Verringerung
der Personalkosten verzeichnen. Der automatisierter Ablauf ohne
Personal ermodglicht eine absolut gleichbleibende hohe Qualitat
der DesinfektionsmafRnahme.

Fallbeispiel Fruchtverarbeitung

Ein Granatapfel-Verarbeiter in Hamburg verzeichnete durch
Schimmelsporen in der Luft hohe Produktionsverluste.

Durch die Installation des NEOFOGG®-Systems konnten diese
Verluste erheblich minimiert werden. Nach der Reinigung und bei
langeren Standzeiten auch vor dem Produktionsstart, erfolgen die
DesinfektionsmalRnahmen. Ein Nachspulen entfallt und die Produktion
kann sofort gestartet werden.

Die Belastung auf den Oberflachen wurde durch den Einsatz des
NEOFOGG®-Systems auf <100 KbE Gesamtkeimzahl gesenkt.

Der Betrieb verwendet das NEOFOGG®-System seit nun mehr als ’ r
2 Jahren. Die Produktionsverluste wurden sofort um 80% gesenkt. i a |
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8 ¥ NS Fallbeispiel Fleischverarbeitende Industrie

i !-;\3,\}_‘ Bei einem Betrieb in Norddeutschland ergaben Abklatschproben an

f Fordereinheiten deutlich erhdhte Werte pathogener Keime.

Trotz angepasster Reinigungsmalnahmen, konnte der

angestrebte Erfolg nicht erbracht werden. Denn durch wechselndes
Personal, schlich sich eine hohe Fehlerquote ein. In der
vorgegebenen Zeit konnte nicht mehr ausreichend desinfiziert werden.

werden, dass die Desinfektion in der Zeitvorgabe abgeschlossen wird
N und die angestrebten Messwerte erreicht werden. Die automatische
Desinfektion sichert eine hohe gleichbleibende Qualitat.

= Durch den Entfall des Nachspulens wird Zeit fur eine erweiterete

# Reinigung oder Produktionszeit gewonnen.

Die mikrobiologische Belastung an den Fordereinheiten wurde
um 2 logs reduziert.



NEOVIA

Neue Konzepte fiir ein gesundes Leben.

Huwa-San
/\/

A sustainable way of disinfection

PARTNER
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Huwa-San® ist FiBL-gelistet in der Betriebsmittelliste flir 6kologische
Verarbeitung und die 6kologische Landwirtschaft in Deutschland
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Desinfektionsmittel vorsichtig verwenden. Vor Gebrauch stets Etikett und Produktinformationen lesen.

NEOVIA GmbH & Co. KG
TobagostraBe 5 * 27356 Rotenburg (Wiimme) © Tel: +49 4261 672690

www.neovia.de ¢ info@neovia.de



